Voigt
Schadlingsmanagement im Lebensmittelbetrieb

Sicherheit durch leistungs- und zielorientierte Steuerung des Dienstleisters

Dieses Fachbuch erlautert Innen die gestiegenen Anforderungen an die
Schadlingsbekdmpfung aus der Sicht von Qualitdtsmanagern und
Hygieneverantwortlichen in der Lebensmittelindustrie sowie der
Gemeinschaftsverpflegung. Sie erhalten praxisorientierte Mainahmen und -Wege, um
die vielseitigen Pflichten mit ihrem Schadlingsbekdmpfer gezielt umzusetzen. Der
Schwerpunkt liegt dabei auf der praventiven Vermeidung des Schédlingsbefalls, sowie
auf der optimalen Steuerung und Kooperation von und mit Dienstleistern. Anschauliche
Formblatter und Beispiele unterstitzen in der Umsetzung in die Praxis und helfen dabei,
Risiken sicher zu reduzieren. Aus dem Inhalt: Rahmenbedingungen, relevante Gesetze
und Standards zum Thema Schadlinge, Prophylaxe und BekampfungModerne
Schadlingsprophylaxe als zentrales Element der zeitgeméafien Dienstleistung\Was
Lebensmittelbetriebe Uber die Dienstleistung und im Umgang mit Schadlingsbekdmpfung
wissen solltenDie Dienstleistung Schadlingsbekdmpfung in vielen Lebensmittelbetrieben
immer noch ohne Qualitats- und FihrungsanspruchVorgaben, Steuerung, Kontrolle und
Bewertung der Dienstleistung SchadlingsbekampfungDie interne Steuerung beim Thema
Schédlinge, Prophylaxe und Bek&dmpfungDie korrekte Dokumentation zur Dienstleistung
Schadlingsbekdmpfung
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